











Danische SuSSwasserfischaufzucht

Wenn Sie eine Forelle in einem danischen Put-and-Take-See fangen,
stammt diese meist aus einem danischen SiiBwasserfischaufzucht-
betrieb. Das gibt Ihnen die Sicherheit, dass die Aufzucht unter groRer
Riicksichtnahme auf sowohl die Fische wie auch die Umwelt erfolgt ist.

Die danischen Fischaufzuchtbetriebe zdhlen zu den weltweit fiihren-
den Produzenten von Qualitatsforellen. Das hat mehrere Griinde: Zum
einen produzieren die danischen Fischaufzuchtbetriebe hauptsachlich
die legendare Regenbogenforelle, die urspriinglich aus Nordamerika
stammt. Zum anderen haben die danischen Fischzlichter bedeutende
und langjahrige Erfahrung mit der Zucht von guten, gesunden Fischen
unter Rucksichtnahme auf die Umwelt.

ProduktionsmaRig unterliegen die danischen Fischziichter einer der
weltweit strengsten Gesetzgebung. Das bedeutet, dass die danischen
Fischzlichter stets daran arbeiten, die Umweltbelastungen weiter zu
reduzieren. Ein Einsatz, der der Branche unter Kollegen weltweit eine
Frontposition eingebracht hat.

Die sehr hohe Qualitat der guten und gesunden Forellen, die umwelt-
schonend produziert worden sind, tragt dazu bei, dass die Forellen
nicht allein in danischen Angelseen gefragt sind. Auch deutsche Put-
and-Take-Seen nehmen einen groRen Teil der danischen Forellenpro-
duktion ab. Die dénischen Fischaufzuchtbetriebe liefern auch in gro-
Rem Umfang Forellen zum Aussetzen in danischen Bachen in enger
Zusammenarbeit mit den 6rtlichen Anglervereinen.

Woussten Sie:

. Dass Erndhrungsexperten Erwachsenen den Verzehr von 200-
300 Gramm Fisch wochentlich empfehlen

. Dass der Gehalt von Fischélen, Vitamin D, Jod und Selen in der
Forelle das Risiko von u.a. HerzKreislauferkrankungen, Knochen-
schwund und Stoffwechselstérungen senkt

. Dass man damit rechnet, dass im Jahre 2050 80% aller Speisefi-
sche in Europa aus Aquakulturen stammen werden

. Dass einige danische Fischzlichter zertifiziert worden sind, Fisch
mit dem danischen Oko-Siegel (‘@-maerket’) zu produzieren.

. Dass auBer Regenbogenforellen eine Reihe anderer Forellenar-
ten in den danischen StiBwasserFischaufzuchtbetrieben geziich-
tet werden, z.B.: Bachforellen, Bachsaibling, Saibling und Elsas-
sersaibling.

3 Dass die ca. 300 Fischaufzuchtbetriebe in Danemark tiber 30.000
Tonnen Fisch im Wert von 500 Mio. DKK jahrlich produzieren,
700 Vollzeitbeschaftigte haben og bis zu 90% exportieren

Mehr Informationen auf der Homepage des Verbandes Danische
Aquakultur: www.danskakvakultur.dk

Dénische Aquakultur wurde am 22. Juni 2004 als eine Fusion zwischen dem Danischen Teich-
wirteverband (Dansk Dambrugerforening) und dem Dénischen Meeresziichterverband (Dansk
Havbrugerforening) gegriindet. Dartiberhinaus nehmen Mitglieder des Danischen Aalziichter-
verbandes (Dansk Aleproducentforening) und Veredelungsunternehmen und Futtermittelunter-
nehmen teil. Der Jahresumsatz der Branche liegt bei mehr als einer Milliarde danische Kronen
(ungef. 14.000.000 Euro), die Beschéftigtenzahl bei 2000. Euro), die Beschéftigtenzahl bei 2000.

Danish freshwater fish farms

When you catch a trout in a Danish angling lake, it has most often
come from a Danish freshwater fish farm. This is your guarantee that
production has taken place with every consideration being shown to
both the fish and the environment.

Danish fish farms are among the world’s leading producers of very
high-quality trout. There are several explanations for this: Danish fish
farms mainly produce the legendary rainbow trout, which originally
comes from North America. And then Danish fish farmers have many
years of considerable experience at breeding good, healthy fish in a
considerate way.

In terms of production, Danish fish farmers are subject to the most
restrictive legislation in the world. This means that Danish fish farmers
are constantly seeking to reduce negative impact on the environment
even further. Their efforts have put the industry in pole position among
colleagues around the world.

The extremely high quality of good, healthy trout produced in an eco-
friendly way has also resulted in the trout not only being in demand for
Danish angling lakes. German angling lakes buy a considerable amount
of Danish trout production.

Danish fish farming also to a great extent provides trout to be put out
in Danish watercourses, in a close cooperation with local angling as-
sociations.

Did you know

. That nutritionists recommend adults to eat 200-300 g fish a week

. That the trout’s content of fish oils, D vitamins, iodine and sele-
nium reduces the risk of car diovascular diseases, bone loss and
metabolism disturbances

. That in 2050, 80% of all edible fish in Europe is expected to come
from aquaculture

. That 80% of all Danish freshwater fish farms now live up to the
objectives set by the authorities and politicians

. That certain Danish fish farms have been approved for the pro-
duction of fish with the Danish ecological Green Mark (@-maerke)

. That apart from rainbow trout, other species are bred at a
number of Danish freshwater fish farms, such as: river trout,
brook trout, char, ‘brgdding’ (a cross between brook trout and
char) and golden trout

. That the country’s approx. 300 fish farms produce over 30,000
tons of fish a year to a value of DKK 500 — employing 700 people
full-time and exporting almost 90%?

Find out more at the Danish Aquaculture website:
www.danskakvakultur.dk

Danish Aquaculture was established on 22 June 2004 in a merger between Danish Fishfarm-
ers’ Association and Danish Seafarmers’ Association. Also participating are members from the
Danish Eel Producers’ Association as well as breeding associations and feed companies. The
industry has a total turnover of over DKK 1 billion and employs more than 2,000 people.
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De danske
ferskvandsdambrug

Nar du fanger en grred i en dansk lystfiskersg er den oftest opdraettet
i et dansk ferskvandsdambrug. Det giver dig sikkerhed for, at produk-
tionen er sket med stor hensyntagen til savel fiskene som miljget.

Danske dambrugere er blandt verdens fgrende producenter af grre-
der af meget hgj kvalitet. Det er der flere forklaringer pa: Dels produ-
cerer danske dambrug primzert den legendariske regnbuegrred, der
oprindeligt kommer fra Nordamerika. Dels har danske dambrugere en
meget stor og mangearig erfaring i at avle gode sunde fisk pa en hen-
synsfuld made.

Produktionsmaessigt er danske dambrugere underlagt den mest re-
striktive lovgivning i verden. Det betyder, at danske dambrugere kon-
stant arbejder pa at mindske miljgbelastningen yderligere. En indsats
som har bragt branchen helt i front blandt kolleger verden over.

Den meget hgje kvalitet af gode sunde grreder produceret miljgskan-
somt er medvirkende til, at grrederne ikke alene er efterspurgt af dan-
ske lystfiskersger. Ogsa tyske lystfiskersger aftager en veaesentlig del af
den danske grred-produktion.

Danske dambrug leverer ogsa i stor udstraekning grreder til udsaetning
i de danske vandlgb i teet samarbejde med lokale lystfiskerforeninger.

Vidste du

3 At ernzeringseksperter anbefaler voksne at spise 200-300 gram
fisk om ugen

. At grredens indhold af fiskeolier, d-vitaminer, jod og selen mind-
sker risikoen for bl.a. hjertekar sygdomme, knoglesvind og for-
styrrelse i stofskiftet

. At i ar 2050 ventes 80 pct. af alle spisefisk i Europa at komme fra
akvakultur

. At 80 pct. af alle danske ferskvandsdambrug i dag lever op til de
malsaetninger, myndigheder og politikere har kraevet

. At nogle danske dambrug er godkendt til produktion af @-maer-
kede fisk (gkologiske)

. at der udover regnbuegrred ogsa opdraettes en raekke andre ar-
ter pa flere danske fersk-vandsdambrug - eksempelvis: Bakgr-
red, Kildegrred, Rgdding, Brgdding, Guldgrred m.fl.

3 At landets ca. 300 dambrug producerer over 30.000 tons fisk om
aret til en veerdi af 500 mio. kr. — beskaeftiger 700 i fuldtidsjob og
eksporterer op mod 90 pct.

Fa mere viden pa Dansk Akvakulturs hjemmeside:
www.danskakvakultur.dk

Dansk Akvakultur blev etableret 22. juni 2004 i en fusion mellem Dansk Dambrugerforening
og Dansk Havbrugerforening. Herudover deltager ogsa medlemmerne fra Dansk Aleproducent
Forening samt foraedlingsvirksomheder og foderfirmaer. Branchen omszetter for samlet for
mere end 1 mia. kr. og beskaeftiger over 2000 medarbejdere.
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